
烹飪環境探索   學習單            一年    班   第     組 

一、請根據分配到的廚房配置類型，討論其： 

優點： 缺點 

 

 

 

二、請依據人物編號，寫下其注意事項或是錯誤的行為： 

編號  編號  

1  8  

2  9  

3  10  

4  

5  11  

6  12  

7  其他  

 

 

烹飪教室使用守則      一年    班   第      組 

1.個人服儀： 

 

 

 

 

2.需要冷藏的食材，以袋子包好，並標示班級、姓名，依老師指

定時間拿至教室冰箱存放 

3.實作前帶齊物品，在教室外排隊安靜等候上課 

4.衛生注意事項： 

4-1 

 

 

 

 

 

 

 

 

5.安全注意事項： 

5-1 

 

 

 

 

 

 

 

6.實作後將器具徹底清潔，並物歸原位，水管不阻塞、地上無積

水無油汙，桌面光亮乾燥，垃圾應分類後自行丟棄。 

 


