
杏仁角巧克力



準備食材

•巧克力磚:400克
•杏仁角:150克



1.杏仁角用烤箱110°低溫烘焙幾分鍾



2.巧克力塊切成小塊



3.隔水加熱至巧克力塊全溶化



4.加入杏仁角拌勻



5.用湯匙舀在烘培紙上



6.等待冷卻定型
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